INFORME ESPECIAL

SIGUIENDO EL RASTRO
DE LOS ALIMENTOS

La trazabilidad es una herramienta que garantiza la seguridad alimentaria,
otorgando productos confiables y minimizando riesgos, a través de un control

que se realiza a lo largo de toda la cadena de valor.
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El rapido y constante aumento de la poblacion derivé en el
incremento de la produccién alimentaria. Para poder satisfa-
cer la creciente demanda, las empresas debieron aumentar su
productividad. Toda esta situacion obliga a adoptar modelos
de gestion agil y flexible que se adapten a los nuevos retos y
problemas que surgen.

Las empresas de produccién se enfrentan al conflicto de
encontrar el equilibrio entre el incremento de los costos y
mantener la sostenibilidad de sus actividades. Y es por ello
que se ven obligadas a establecer nuevos procedimientos
para controlar su cadena de valor, desde antes de su produc-
cién hasta la distribucién y venta, para resguardar la seguri-
dad y la calidad de todos sus productos.

Por estas razones es imprescindible disponer de toda la
informacion referente al historico, ubicacion y trayectoria de
un producto o lote de productos, que se inicia desde la recep-
cién, produccion o transformacion, hasta su distribucion; lo
que se conoce como trazabilidad.

“Trazabilidad es la capacidad para seguir el movimiento
de un producto a través de las etapas de la produccion, trans-
formacién y distribucién”, mediante la lectura de cédigos de
barra, QR, etc., en los que se puede identificar nimero de
lote, fecha de caducidad, fecha de fabricacién, numero de se-
rie y la descripcion del producto.

Seguir el rastro de los alimentos desde sus origenes hasta
el punto de venta ayuda a encontrar posibles puntos fragiles
que vulneran la seguridad en el consumo.

La finalidad de la trazabilidad es mejorar la eficacia del
sistema de control de la inocuidad de los alimentos a lo largo
de la cadena alimentaria, al aportar transparencia al produc-
to (informacién sobre como y donde se produjo).

En un mundo globalizado en el que la competencia es
cada vez mds intensa, es necesario que las empresas desarro-
llen y mejoren continuamente sus procesos y productos para

“La finalidad de la trazabilidad es
mejorar la eficacia del sistema de
control de la inocuidad de los alimentos
a lo largo de la cadena alimentaria”
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mantener su competitividad en un mercado cada vez mas
saturado de opciones de consumo.

La trazabilidad otorga una vision de los productos desde tres

puntos de vista:

B Vision hacia atras. Donde se tiene en cuenta la informa-
cién de los productos antes de llegar a la empresa (don-
de, como y cudndo son fabricados, como se transportan
y toda informacion relevante antes de su recepcion en la
empresa).

B Vision interna. Todos los procesos y actividades relacio-
nados con los productos, una vez llegan a la empresa. Hay
que tener en cuenta la recepcién y almacenaje, si se mez-
cla con otros productos, si se les aplica algiin proceso o
tratamiento, en definitiva, toda accién que involucre a los
productos dentro de la empresa.

B Vision externa. Una vez los productos salen de la empre-
sa debe quedar constancia sobre su transporte y a quién y
cuando se venden, realizando un seguimiento post venta.

LOS CONSUMIDORES

ESPERAN TRANSPARENCIA

En los ultimos afios se ha hecho mds notable también el gra-
do de exigencia de los consumidores sobre los productos que
adquieren, de ahi surge la expresion ‘de la granja al plato o
del campo a la mesa”.



“Una de las grandes ventajas de
implementar la trazabilidad, es que

nos permite detectar el origen del
problema para poder establecer medidas
correctivas para evitar que se repita”

Sugiere la necesidad por parte de los consumidores de co-
nocer el origen de los productos utilizados a lo largo de toda
la cadena de produccidn, desde las materias primas que se
utilizan en la elaboracion de los productos hasta la distribu-
cién de los mismos.

Hoy en dia, el sector agroalimentario se enfrenta a nuevos
problemas y retos que afectan a toda la cadena de produc-
cion. El consumidor es cada vez mds exigente. Quiere saber
lo que tiene en su plato, comer mds sano y a menor costo.

Hoy, mas que nunca, los consumidores exigen garantias
sobre el origen y la calidad de los productos. La transpa-
rencia de la informacion es el nicleo de las cuestiones de
seguridad alimentaria. Todos los participantes que intervie-
nen en la cadena de produccién deben conocer los pasos y
tratamientos a los que se somete al producto con el fin de
ofrecer a los consumidores finales la seguridad y calidad del
producto que solicitan.

Esta visibilidad y seguimiento ha sido posible gracias a
la implantacidn de soluciones de trazabilidad, que permiten
encontrar y seguir el rastro de un alimento en particular. Es-
tas soluciones buscan esencialmente reducir la inseguridad

alimentaria en todas las etapas de la cadena de produccion.
Si se manifiesta alguna alerta, una de las grandes ventajas
de implementar la trazabilidad, es que nos permite detectar
el origen del problema para poder establecer medidas co-
rrectivas para evitar que se repita.
Las tendencias de consumo de alimentos estan evolucio-
nando rapidamente y tienden hacia el deseo de comer de

forma responsable. ®
Mas informacién:
www.twins.com.ar

80 afios en el barrio de Matadergs brindando soluciones para la industria frigorifica
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Av, Lisandro de la Torre 2078 / CP 1440 - C.AB.A
[011)4687-9988 - (011)44687-0400
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NUEVA LINEA DE DESCARTABLES

Para distribuir nusestros
productos sscaned el codigo
QR o envianos un mail o
info@cosodorres.com.ar
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